Zeleninovy zavin z listkového cesta

Potrebujeme

® - 120 g zemiakov

® -sol

® -1 listkové cesto

* - 1 mala cibula

* - 50 g rastlinného tuku

- 2 balenia mrazenej

zeleninovej zmesi

- 1 balenie Karicka

Klasik 125 g

® - 3 vajcia

* - mleté cierne korenie

* - petrzlenova vnat
alebo iné bylinky na
ozdobu

Postup

Na kocky pokrajané zemiaky vlozime do hrnca, zalejeme
vodou a nechdme 15 minut varit. Oprazime cibulu na
rastlinnom tuku do sklovita. Priddme mrazenu zeleninu,
vodu, osolime a dusime asi 5 minut.

Zemiaky zlejeme, roztla¢ime, vmieSame vsSetky
trojuholniky balenia Karicka Klasik, dve vajicka, podusenu
zeleninu, korenie a sol. Na doske rozvalkame listkové
cesto a okraje potrieme vajcom. Na cesto roztrieme
zemiakovo-zeleninovu napln, potom ho zvinieme a
vytvorime roladu. Tu potrieme zvySnym tukom a pecieme
na 180 stupnov asi 20 minut dozlatista.

Dobru chut [T]

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Karicka
stredna
50 min
10



