Syrové vrkociky
Potrebujeme

® - 1 balenie Karicka
Klasik 125 g

- 2 Salky polohrube;j
muky

- 90 ml kukuri¢ného
oleja

® -sol

- Stipka kajanskej
papriky

® - 250 ml studenej vody
* - 1 vaje¢ny zitok

® - 15 ml mlieka

Postup

Ruru predhrejeme na 190 stupnov.

V mise zmieSame vsetky trojuholniky balenia Karicka
Klasik, muku, sol, kukuri¢ny olej a kajanskud papriku.
Pomaly prilievame vodu a potom vypracujeme jemné
cesto. Cesto rozvalkdmevalé¢ekom do tvaru obdiznika
hrubého asi 0,25 cm. Narezeme na pruzky dlhé 15 cm a
Siroké 1,25 cm. Potom ich sto¢ime do vrkécika.

V malej miske vyslahame vajce s mliekom.

Syrové vrkocCiky prenesieme na vymasteny pekac a
potrieme vajcovou zmesou. PeCieme v rdre dozlata 15-20
minat. M6Zzeme podavat teplé alebo studené.
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