Zemiakové pokusenie

Potrebujeme

* - 5- 6 stredne velkych
zemiakov

®-20-30dg

prerastanej slaniny

- 3 cibule

- 2 Karicky v Crievku

Postup

1. Ocistime zemiaky, nastrGhame na tenké , Cipsy*
platky, parkrat prelejeme vodou, aby sme sa zbavili
Skrobu. Pred prazenim ich vysusSime napr. na lanovej
utierke, aby neprskali na tuku.

2. Ocistime cibul'u, rozrezeme na polovice a kazdu
nakrajame na tenké platky.

3. Slaninu narezeme na tenké rezance.

4. Na par kavapkach tuku doruzova oprazime slaninu,
vyberieme, nechdme odkvapkat a zbavit tuku na
papierovych obruskoch.

5. Na zbytku tuku oprazime do ruzova cibulu, opat
vyberieme do dalSej nadoby a podobne zbavime tuku.

6. Potom oprazime zemiaky, obraciame ich tak, aby sa
uprazili do chrumkava. Vyberieme do dalSej misky a
zbavime prebytocného tuku.

7. VSetky tri oprazené suroviny vratime spolu na panvicu,
uz v nich len dokonale rozpustime Karicku syr.

8. Poddvame s kyslymi uhorkami, baranimi rozkami... a
Cerstvym chlebom.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Katarina z PreSova

stredna

60 min.
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