Halusky so syrom

Potrebujeme

® - 5009 polohruba

muka
®* - 500 g zemiaky
*® - Stipku soli
® - voda
® - 50 g slaninka
* - Karicka

®* - Trosku mlieka
® - vajce

Postup

Zemiaky si oCistime, nastruhame na
struhadle.PremieSame muku, sol, vajce a vypracujeme si
cesto.Cesto cez haluskar ddme do osolenej vriacej vody a
varime asi 8 minut.Medzitym si v miske rozmiesame
karicku s troskou mlieka.Uvarené halusky dame do
syrokremu a poriadne premieSame.Ak treba
dosolime.Nakoniec priddme uprazenu slaninku a
zmieSame,alebo ju nalozime na hotové halusky,.M6zme
podavat , dobru chut

Tento recept nam posiela:

narocnost:
¢as:
porcie:

Lucia z Martina

stredna

15 min.

5



