
Plnené hrianky

Potrebujeme

- chlieb
- sol
- vajcia
- roztieratelny syr
Karička
- tvrdy syr

Postup

Z chlebíka vyrežeme striedku a dáme si ju nabok.
Na striedky natrieme karičku.
Kôrky dáme na rozpálenú panvicu a do každej rozbijeme
vajíčko, posolíme ho a necháme ho upražiť podľa toho
aké máme radi, mäkšie alebo tvrdšie.
Potom vajíčko prikryjeme karičkovou striedkou,a otočíme.
Medzitým si nastrúhame syr,ktorým posypeme vajíčkovu
stranu hrianky.
Necháme ešte opiecť

Tento recept nám posiela: Ján z Dolných Plachtiniec
náročnosť: nízka
čas: 15 min.
porcie:

www.karicka.sk


