Syrové pagaciky
Potrebujeme

* - 250 g hladka muka

® - 250 g polohruba
muka

- 1/2 ¢l prasok do
peciva

® - 250 g tuk na pecenie
- 30 g drozdie

- 1 kysla smotana

* .1 Zjtok
*-1,5¢Clsol

® -1 ¢l cukor

® - Karicka v Crievku
® - tvrdy syr

® - vajce na potretie
® - 1 PL brav¢ovéa mast

Postup

Do misky ddme muku, prasok do peciva a premiesame.
Pridame tuk na pecenie, dobre zmiesame s mukou, na to
rozmrvime drozdie, priddme smotanu, zitok, sol, cukor,
brav¢ovl mast a vypracujeme cesto. Dame ho do
chladni¢ky aj na 12 hodin.

Potom cesto rozvalkdme, po Sirke polovicu natrieme
Kari¢kou, potretd Cast postrihame husto syrom,
prekryjeme druhou polovicou cesta, pritlacime a
prelozime ho este.

Pritlacime, vyvalkdame a vykrajujeme.

Potrieme vajcom a pecieme na 200 C asi 20 minut a
potom na 180 C eSte asi 15 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Maria z Dolnych Plachtiniec
vysoka
60 min.



