Syroveé pagace
Potrebujeme

* - 500 g polohruba
muka

® - 250 g tuk na pecenie

- 20g drozdie

- 0,5 dcl mlieko

- 3/4 kysla smotana

* - 1 kopcovita kavova
lyzicka soli

® - 6 ks trojuholnikovy
syr Karicka

®* - na potretie - 1 Zitko a
lanové semienka

Postup

0,5 dcl mlieka dame trochu zohriat do mikrovinky,
priddme kvasnice, tr. kryst. cukru a nechdme nakysnut.
Medzitym si na dosku navazim polohrubd muku,
oddelime si 1 Zitko, dalej priddm 6 trojuholni¢kov syru,
dédme sol, tuk na pecenie a smotanu a kvasnice.
Spracujeme cesto.

Cesto si odlozime do chladnicky. Plechy si vymastime
olejom. Cesto rozvalkdm na doske a vykrajujem asi 1 cm
pagaciky (d=3,5cm). Pagaciky poukladame na
vymasteny plech, potrieme vajickom a posypeme napr.
'anom alebo sezamom, alebo aj makom.

Pecieme ich v rdre na 200 stupnov, na 2. Urovni cca 20 -
25 minut .

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Alzbeta z KoSic

stredna
30 minut
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