Francuzske zemiaky so syrovou omackou

Potrebujeme

® - Zemiaky 1kg

® - Kuracie maso 1/2 kg
alebo 4-5 parkov

* - Sampiony 250g

- Brokolica 1ks

- Slahacka na varenie

1/2 L

® - Karicku v Crievku 2ks

- Sol, 1 vajicko

Postup

Osupeme si zemiaky,nakrdjame na kolieska. Poukladdme
do Jenskej misy alebo pekaca.Poukladame parky (maso),
nakrajame Sampidny, brokolicu, osolime a ddme zapiect
cca na 15 min.Zatial si pripravime omacku na zemiaky.
Slaha¢ku na varenie so syrom Kari¢ka si poriadne
rozmieSame , priddme jedno vajicko a po cca 15 min.
za¢neme po troche pridavat na zemiaky az kym sa ndm
zemiaky neupecu. Na koniec posypeme este strihanym
syrom.

Dobru chut

Prave som ich vytiahla z rdry, takze preto iba takato
fotka. Ak sa bude dat rada ju zmenim ale foto budem az
ked trosku vychladnd zemiaky , inac¢ by sa mi to cele
rozpadlo..

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Martina zo Serede
vysoka

90 min.
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