
Kuracie prsia so syrom a klobásou

Potrebujeme

- 1 kg kuracích pŕs
- soľ, čmk
- 1 črievko Karička
- šunka podľa chuti
- klobása
- zavárané uhorky

Postup

Kuracie prsia rozrežeme, zľahka naklepeme, osolíme,
okoreníme, potrieme Karičkou, na ňu uložíme plátok
šunky, klobásu, uhorku. Zapekaciu misu potrieme olejom,
mäso preložíme/zatočíme, podlejeme vodou, pečieme 30
minút pri teplote 200 stupňov. Podávame so zemiakovou
kašou. Dobrú chuť prajem.

Tento recept nám posiela: Helena z Čane
náročnosť: stredná
čas: 1 hod.
porcie:

www.karicka.sk


