Zemiakovo-syrova polievka

Potrebujeme

®* - 500 g zemiakov

® -1 liter vyvaru alebo
vody

- 1 c¢rievko Karicka

®* - 100 ml smotany na
varenie

- 3 ks bobkovy list

®* - majoranka

® -sofl

® - korenie

Postup

1. Zemiaky osUpeme a nakrajame na kocky. Zalejeme
vyvarom , priddme majoran, bobkovy list, osolime podla
chuti.

2. Varime 20 minut. Ked' su zemiaky celkom makké,
vyberieme bobkovy list, rozmixujem tyovym mixérom a
prilejeme smotanu. ChviloCku povarime. Priddm sol,
korenie, a ¢rievko KARICKA. UZ nevarime pekne sa
roztavi v horucej polievke.

3. Nalejeme do tanierov a ozdobime.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Alena zo Svatého Jura

nizka
30 minut

4



