Syrové gulocky
Potrebujeme

* - 5 trojuholnikov

Karicky

- 10 dkg nivy

® - 10 dkg tvrdého syru

- 2lyzice masla

- Sladka paprika

® - Orechy

® - Petrzlenova vnat

® - Sezamove semienka

® - Kandizovana
pomarancova kora

Postup

Do misky rozbalime trojuholniky Karicky.

Pridame nakrajanu nivu, maslo a na jemno nastruhany
tvrdy syr.

Vsetko dbkladne rozotrieme do kompaktnej hmoty.
Zakryjeme potravinovou féliou a nechame chvilu ulezat v
chladnicke.

Z hmoty vyvalame v dlani malé gulicky, ktoré obalujeme
v paprike, sezame, pazitke, orechoch, kandizovanych
pomarancoch.

Gulocky vyzeraju a chutia fantasticky [T] urcite poteSia
zmysly kazdého hosta.

Prajem dobru chut [T]

Tento recept nam posiela: Andrea zo Smizian
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