Bryndza v listkovom zupane

Potrebujeme

* - listkové cesto 400 g
® - bryndza 250 g

* - syr Karicka 4
trojuholniky

- tvrdy syr 50 g

* - pazitka

® - vajce na potretie

Postup

Listkové cesto vyvalkame na tenko a nakrajame na
Stvorce 8 x 8 cm. ZmieSame bryndzu, Karicku,
nastrahany tvrdy syr a nasekanu pazitku. Na kazdy
Stvorcek dame bryndzovl zmes, prelozime do tvaru
trojuholnika a okraje dobre pritlacime. Prelozime ich na
plech s papierom na pecenie a potrieme rozslahanym
vajickom. PeCieme vo vyhriatej rdre pri 180 st. C asi 30
minut do zlatista.

Tento recept ndm posiela:

naroc¢nost:
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porcie:

Dominika z Cervenika
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24

min.



