Slimaciky z listkového cesta s cuketovou pinkou a
syrom

Potrebujeme

- Listkové cesto 1ks

- Cuketova pomazanka
vlastnej vyroby (
cuketa,
paradajka,cibula,uvarit)
- syr Karicka v Crievku
3ks

- syr strdhany 100g

- sézamové semienka
na vrch 1KL

- vajce na potretie 1ks

Postup

Listkové cesto rozvalkame na doske. Na cesto
navrstvime lubovolnu zeleninovld pomazanku, ja som
dala moju vlastnu z cukety, paradajky, cibule
(sterilizovanu). Vytlac¢ime syr a eSte mo6zeme posypat aj
strdhanym syrom , €o chladnicka da. Cesto zvinieme do
rolady a nozom krajame kusky cca 3cm Siroké. V miske
rozmieSame vajce, jednotlivé kisky namacame do vaijca,
kladieme na plech, vystlany papierom na pecenie a
posypeme sezamovymi semienkami. PeCieme vo
vyhriatej rdre na 200st. cca 12 minut. Pohostenie je
hotové, uz len si vinko naliat.

Tento recept nam posiela:

Katarina zo Ziaru nad Hronom

narocnost: stredna
cas: 30 min.
porcie: 14



