Rohlicky na party

Potrebujeme Postup

® - 300 g hruba muka Z drozdia, mlieka a cukru si pripravime kvasok. Syr

* - 300 g hladka muka nastruhame, trochu oddelime na posypanie rohlickov.

® - 1 kocka drozdia VSetky suroviny spracujeme. Nechdme odlezat cca

® - 2 kdvové sol 20min. Cesto rozdelime na 100g casti. Spravime gulky a

® - 2dcl mlieko nechdme cca 5min odlezat. Vyvalkdme a natrieme

® - 1 kdvova lyzicka pInkou. (pInka karicka+maslo zmieSame) Rozkrajame na
krystalovy cukor 8 trojuholnickov a postacame. ZaCiname zo Sirsej strany

® - 250 g Palmarin smer do stredu. poukladdme na plech a natrieme
rastlinné maslo rozSlahanym vajickom a posypeme syrom.Pelieme asi 10

® - 150 g tvrdy syr na minut pri teplote 160°C do zlata. S fantastické na party
strdhanie a je ich vela. Jedna davka cca 120ks. Robim ich stale, ked

® - 1 ks vajce na potretie je oslava.

® -1 balenie
trojuholnickovej
Karicky

® -100g masla

Tento recept ndm posiela: Jozef zo Surian
naroc¢nost: stredna
cas: 1 hod.

porcie: 20



