Slaninovo-cibulovy quiche

Potrebujeme

® - 1 balenie listkového
cesta (300 g)

® - 180 g Karicka
Cerstvy syr Cesnak a
bylinky

® - 100 ml smotany na
varenie

® - 3 vajcia

- 2 cibule (150 g)

® -20 g masla

- 150 g slaniny

*® - korenie Styroch farieb

® - olej na potretie
zapekacej misky a
muku na posypanie

Postup

. Zapekaciu misku (s priemerom 25 cm) potrieme

olejom a posypeme mukou.

. Listkové cesto vlozime do zapekacej misky, okraje

odrezeme a cesto popichame vidlickou.

. Na panvici zohrejeme maslo, priddme nadrobno

pokrajanu cibul'u, ktord restujeme 2 minaty,
priddme pokrajanu slaninu, Cierne korenie
a restujeme dalsich 8 minut.

. V miske zmieSame Kari¢ka Cerstvy syr Cesnak a

bylinky, smotanu a vajcia, priddme orestovanu zmes
slaniny a cibule.

. PInku vyklopime na cesto.
. PeCieme v rozohriatej rdre na 180 °C priblizne 40

minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:



