Chlebik s cibulovym catni

Potrebujeme

®* - 500 g Cervenej cibule
- 2 PL olivového oleja

- 2 PL trstinového
cukru

- 100 ml
balzamikového
vinneho octu

-1 CL ¢erstvého
tymianu

-1 CL soli

- % CL &erstvo
pomletého korenia
Styroch farieb

- 1 bobkovy list

- nakrajany chlieb
- #Na dekorovanie
chlebika:

- Kari¢ka Cerstvy syr

Cesnak a bylinky

- platky suchej Sunky

nakrajanej natenko
- Cerstvu bazalku
- cherry paradajky

Postup

1. Cibul'u ocistime a pokrajame na tenké pasiky.

2. Na panvici zohrejeme olej.

3. Priddme cibul'u a smazime priblizne 15 minut,
pricom obcas premiesame.

4. Pridame cukor a nechame ho skaramelizovat.
MieSame dalsich 5 minut.

5. Priddme ocot, korenie, sol, tymian, bobkovy list.

6. Znizime teplotu a nechdme zredukovat priblizne 15

minut.

. Vyberieme bobkovy list a ¢atni nechdme vychladnut.
. Na chlieb natrieme Kari¢ka Cerstvy syr Cesnak a

bylinky, navrstvime Sunku, pridame cibulové
chutney, pokrdjanu cherry paradajku a ozdobime
Cerstvou bazalkou.

Tento recept ndm posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:



