Polievka z pecenych paradajok

Potrebujeme Postup
® - 100 g Karicka 1. Zapekaciu misku potrieme olejom, poukladdme
Cerstvy syr Natur paradajky, ak sU vacsie, prekrojime ich a ulozime
®* - 600 g mix paradajok reznou stranou nahor.
® - 1 hlavicku cesnaku 2. Cesnak rozkrojime a polozime k paradajkam spolu
* -1 cibulu s cibulou nakrdjanou na vacsie kusy, okorenime
® - 1 PL olivového oleja a osolime, navrch polozime vetvicku rozmarinu
® - Cerstvé bylinky: a tymianu.
rozmarin, tymian 3. Pelieme v predhriatej rdre na 200 °C 35-40 minut.
® - 250 ml zeleninového 4. Po upecleni vyberieme bylinky.
vyvaru 5. Paradajky a cibul'u spolu s vytlaCenym cesnakom
* -sol ddme do vysSej nddoby, zalejeme vyvarom, priddme
* - #Na ozdobenie: Kari¢ka Cerstvy syr Natur a polievku este hortcu
* - Kari¢ka Cerstvy syr rozmixujeme ponornym mixérom.
Natur 6. Hotovu polievku pokvapkame olivovym olejom,
*® - korenie styroch farieb priddme extra Kari¢ka Cerstvy syr Natur, ozdobime
® - cherry paradajky nakrajanymi kolieskami cherry paradajok, posypeme
® - tymian korenim Styroch farieb a tymianom.
* - olivovy olej
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