Prazenicova natierka pikant

Potrebujeme

- 1 malé cibula

- 200 g Sunka

- 200 g syr Karicka v
Crievku

- 100 g maslo

- 3 kyslé uhorky

- sol

- mleté korenie

- bazalka

- petrzlenova vnat

- mleta sladka paprika
- Cili

- 2 PL hordica

- 3 ks vajcia

Postup

Na masle spenime a jemne oprazime cibulku. Vlejeme do
nej rozhabarkované64 vajicka a spravime tuhsiu
prazenicu. Dame ju do misky a zmieSame s ostatnymi
ingredienciami, uhorky a sunku , bylinky krajame na
mali¢ké rezanceky. Dochutime solou a koreninami.
Vlozime do chladni¢ky a nechdme vychladit. Vychladenu
mozeme po pridani trocha smotany i zmixovat.
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