Plnena cuketa

Potrebujeme

- slanina 20 dkg

® - Sunka 30 dkg

- velké cukety 2 ks

* - Cervena paprika,
kdpia 1 ks

- mrkva 3 ks

® - cibula, salotka 1 ks
- zeler 1/4

* - stopkaty zeler 2 ks
® - sol, cierne korenie
® - vajicka 2 ks

- bylinky

- kus kus 1/2 balicka
® - syr Karicka 1/2
krabicky

- tvrdy syr podla chuti
® - mozzarela

Postup

Na panvicu ddme slaninku, ktord nechdme opiect, aby
pustila mast. Priddme na drobno nakrajanu cibul'u,
upecieme do sklovita. Ddme na jemno nastrihanu
mrkvu, zeler, stopkaty zeler, papriku - kapiu. Cukety
rozrezeme pozdine na polovice, lyZzi¢kou vydlabeme a
vydlabany stred pokrdjame na jemno a priddme na
panvicu. Osolime, okorenime, priddme bylinky a dusime
zmes do zmaknutia. Priddme Sunku a kus kus, ktory
zalejeme takym istym mnozstvom vody, resp vyvaru.
Nechdme odstat 5 minut. ZamieSame vajic¢ka, taveny syr
Kari¢ka, a nastrihané syry. Zmesou naplnime cukety a
dédme zapiect do rdry , teplovzdusny ohrev 180 °C 10
minut, priddme mozzarelu a ddme na dalSich 5 minut
zapiect. Dobru chut-
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