Plnené kapustne listy Sunkou a syrom Karicka.

Potrebujeme

- 1 hldvka kapusty

® - 20 dkg Sunka

® - 4-6 ks trojuholnikovy
syr

- 2 ks vajicka

- muka hladkd

- strdhanka na
obalovanie

- olej na vysmazanie

* - zemiaky ako priloha

Postup

Kapustu ocistime a vykrojime hlubik, rozoberieme podla
listov, ddme varit do osolenej vody 3-5 minut, ked'je
kapusta skora, tak 3 minUty. Pomocou dierkovane;j
naberacky vyberieme a nechdme vychladnut. Ked' su listy
okolo hlubika a tvrdé trocha naklepeme. Na pracovnu
dosku rozlozime kapustne listy a do stredu dame Sunku a
trocha syra pomaly stocime,aby sa listy nepotrhali.
Obalime v trojobale olej rozpalime a zvitky vysmazame
do zlatista. Podavame so zemiakmi.....Dobru chut!!!!
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