Syrovo-vajickova natierka

Potrebujeme Postup

® - 200 g tvrdy syr Taveny syr Kari¢ka, kysld smotanu a horcicu vymieSame.
neudeny Pridame postrdhany tvrdy syr, nadrobno pokrajanu

® - 140 g taveny syr cibul'u, vajcia , osolime, okorenime a dékladne
Karicka premieSame. Ulozime na 20 minut do chladnicky.

* - 4 lyZice kyslej
smotany

® -1 cibula

® -sol

* - mleté Cierne korenie
- 1 lyZica horcice
® - 2 varené vajcia

Tento recept nam posiela: Marta z Dolnej Strehove;j
narocnost: Nizka

cas:

porcie:

bezlepkovy recept: Ano



