Zelerova natierka

Potrebujeme

® - 1Kks zeler

® - 200 g Sunkova

saldma

- 1/2 pohara tatarskej

omacky

* - 175 g taveny syr

Karicka

- 2 kyslé uhorky

- 1 PL citrénova Stava

® - sol a Cierne mleté
korenie

Postup

Ocisteny a najemno nastrdhany zeler pokvapkame
citrénovou $tavou. Sunkovl saldmu a uhorky nastrihame
na hrubom strihadle. Do misy dame zeler, salamu,
uhorky, priddme taveny syr a tatarsku omacku a
premieSame. Podla chuti osolime a okorenime a hotovu
natierku nechame 30 minut odlezat v chladnicke.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Miroslav z Secoviec
nizka

20 minat
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