Karickoveé uliky
Potrebujeme

® - 2509 Karicka

® - 2509 tuk na pecenie
* - 5009 vyb.muka

® - 1 prasok do peciva
* - Stipka soli

® -rasca

® - 1 vajce na potretie

Postup

VSetko spolu vymieSame okrem vajca a rasce. Ked'je
cesto hotové na tablici ho povalkdme a potom stocCime a
pokrajame na kolieska asi 2,5cm. Na plech si dame
papier na pecenie a ukladame lezmo tieto kolieska, ktoré
natrieme rozslahanim vajcom a na vrch posypeme
trochou rasce alebo mak, sezam. PeCieme v el.rdre na
teplote 180 stupriov asi 35-30 min. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Alena z Ruzomberka

strednd
30-35 min
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