Plnené paradajky

Potrebujeme

® - 24 mensich

paradajok

- bazalka

® - 200g tvdého syra
Karicka

* - Na zalievku: 4 PL

octu

- Stipku cukru,

sol,ml.Cierne korenie

- 2 Salotky

- 1-2 struciky cesnaku

- 5 lyzic olivového

oleja

Postup

Ocot, sol, cukor a korenie zmieSame, pridame pokrajanu
Salotku a cesnak a nakoniec olej. Z paradajok odrezeme
vrchy a duzinu, ktord nadrobno pokrajanu a pridéame do
zalievky. Paradajky naplnime kockou tvrdého syra
Karic¢ka, ulozime na misu a polejeme zélievkou a
posypeme nasekanou bazalkou.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Milka z Revucej
stredna

30 minut

4 porcie



