Syrovobrokolicova polievka

Potrebujeme

® - 5-7ks Cerstvych alebo
sterilizovanych
Sampindnov

- 10 trojuholnickou
alebo 2 crievka Karicky
- 200 gr brokolice

* -1 az 2 zemiaky

® -1 mrkva
® -1 cibula
® - korenie
® -olej
® -sofl

Postup

Najskor si na oleji orestujeme najemno nakrajanu cibul'ku
a na platky pokrajané Sampinény, taktiez aj mrkvu, ale tu
si nastrihame na hrubom struhadle. Potom prilejeme
vyvar, ktory si pripravime z kocky bujéonu a nechame
povarit. Ked sa polievka vari, priddme na malé kocky
pokrajané zemiaky, priddme sol, korenie a povarime este
10 min. Potom pridame na ruzi¢ky rozobratu brokolicu a
vSetko povarime do makka. Pred dokoncenim vmieSame
syr a nechame za staleho mieSania Uplne rozpustit!
Mézete, pokial chcete, zjemnit smotanou na varenie.
Poddvame s osmahnutymi kruténmi alebo bielym
pedivom. Zeldm dobrd chut!!!
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