Sunkové rolky s Kari¢ckou a chrenom

Potrebujeme

- 8 platkov Sunky

® - 2-3 PL kyslej smotany
® - 2 ks Karicka Crievko
- 1 PL nastrdhaného
chrenu

- sol Stipka

® - citrénova sStava

- cukor podla chuti

- konzervovana
krajana kapia na
ozdobenie

* - Cerstva petrzlenova
viiat na ozdobenie

Postup

Syr Karicka a kysli smotanu spolu vymieSame na hladky
krém, primieSame sol, cukor, citrénovu stavu a nakoniec
postrihany chren. Hotovy krém ddme schladit na cca 20
minudt do chladnicky.

Platky Sunky rozlozime na dosku, potrieme vychladenym
krémom a skrdtime do roliek. Pred poddvanim ozdobime
konzervovanou kapiou a petrzlenovou viatou.

Rolky sU vhodné na slavnostné prilezitosti ako predjedlo.
Dobrud chut ]

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

lvana zo Ziliny

nizka

30
4



