Sunkové rolky

Potrebujeme

* - Na platky nakrajana
sunka (vacsia, vhodna
na plnenie)

- 500 g tvrdého syra

- 1 Crievko Karic¢ka

* - 3PL majonézy

* - provensalske korenie
® - 3 -4 struciky
cesnaku

- trosku kari korenia

® - trochu nasekanej
pazitky

- chilli, sol' a mleté
Cierne korenie podla
chuti

Postup

Nastridhame si syr na jenmom strdhadle. Kari korenie si
zl'ahka asi 20 sekund poprazime na suchej panvici.
Nechdme ochladnut. Potom kari zmieSame s majonézou a
Karickou a pridame trosku chilli, sol' a mleté Cierne
korenie spolu s provensalskym. Nakoniec vmieSame
nastrihany syr a nasekanu pazitku, spolu s pretlacenym
cesnakom. Kazdy platok sunky naplnime syrovou pinkou.
Potom Sunku zrolujeme do rolky. Poukladéme vedla seba
do misky, prikryjeme potravinarskou féliou a dame
najmenej na 30 minut do chladni¢ky odpocivat. Dobru
chut [T]

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Martin zo Skalky nad Vahom

nizka

15 min

6



