Plnené sampinony

Potrebujeme Postup

® - 6 Sampinénov na Sampifndny umyjeme a odstrénime ndzky. Klobuciky
grilovanie - velké ulozime do zapekacej misy. N6zky nakrajame nadrobno a

® - Pér alebo jarnu vlozime do misky. Pér tiez nakrajame a vlozime k
cibulku, pripadne inu n6zkam. Vajicka priddme do misky a poriadne
(nemusi byt) vymiesame s koreninami. Slaninku nakrajame na malé

* - 6 vajec kocky a oprazime na panvici. Ked je zlatista, priddme

* - Morska sol suroviny z misky. Osmazime na panvici, no nie do tuha.

* - Mleté korenie Polotuhou zmesou pInime klobuciky. Prikryjeme alobalom

® - Karicka v Crievku a pecieme v rdre na 180stupnoch cca 35 minut, alebo

® - Slanina kym zmes v klobukoch nestuhne. Chvilu eSte odkryté

* - Medvedi cesnak vyredukujeme. Nechdme trochu, alebo Uplne vychladnut.

Kym jedlo vychladne, pripravime si dip. ZmieSame
Karicku s nadrobno posekany medvedim cesnakom
dopenista a pred podavanim navrSime na upecené
klobuciky. Dobrd chut [T]

Tento recept ndm posiela: Zuzana z Cierneho Balogu

naroc¢nost: nizka
cas: 10 minut
porcie: 2

bezlepkovy recept: Ano



