SALATIK SO SYROM, UDENYM LOSOSOM,
KOPROVYM DRESINGOM A OPECENYMI TOASTAMI

Potrebujeme

® - 200 g tvrdého syra
Karicka

* - rajcCiny

® - uhorky

- sladka zavarana

cibulka

® - citrénova Stava

® - udeného lososa

® - toasty, maslo

® - kbpor Cerstvy

* - kysli smotanu

® - cesnak, kto ma réad

- 4 druhy korenia, sol

Postup

Rajciny, uhorky a tvrdy syr Kari¢ka si nakrdjame, priddme
olivy, zavaranu sladku cibul'ku, pokvapkame citrénovou
Stavou, okorenime 4 druhmi korenia, troska osolime a
poriadne premieSame. [[] Takto mdézeme podéavat na tanier.
Udeného lososa si nakrajame na tenucké platky a
poukladame na vrch. [T]

Toasty si opecCieme z oboch strdn na masle, prekrojime a
pridame k Saldtu. [(I]No a na koniec si kysld smotanku
zmiezame s nasekanym képrom, troska osolime, kto chce
moze pridat troSka pretlateného cesnaku, zamieSame a
mozme jest.
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