Aspik
Potrebujeme

® - 300 g Sunky

* - velkd plechovica
kukurice, hrasku a
Sampinonov

* - maly pohérik

domacej zavaranej

kapie

- sol, korenie

® - dve a pol majolenky

- dve zelatiny

- dve crievka Karicky

Postup

Do vacsej misy si na drobno nakrajame Sunku, pridame
kukuricu, hrdSok a na drobno nakrajané sampinény a
kdpiu. Osolime, okorenime a priddme majolku zmiesanu
so syrom Kari¢ka. Poriadne premie$ame. Zelatinu si
zarobime podla navodu, tie moje sa roztopili v 2 dcl
horucej, nie vriacej vody, Uplne som ju nechala roztopit a
vliala do misy a poriadne premiesala. Srnci chrbat alebo
aj takuto misku si vystelieme potravinarskou féliou
zalejeme zmes. A do chladu, najlepSie do druhého dna.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Juraj z Bojnej

nizka

24
10

hodin



