Sunkovo-syrové gul'ky

Potrebujeme

® - 100g dusenej Sunky

®* -100g masla

- 1 Crievko taveného

syra

® - 100g nastrdhaného
syra

® -1 PL horcice

* - nasekané pistacie
/mandle/ na obalenie

® - kapiu nalozenu v oleji

* - sol, ml.Cierne korenie

* - pazitka

Postup

Sunku a ¢ervenu papriku /kapiu/ nakrdjame na drobnuc¢ké
kusky. Nastrdhany syr, taveny syr a maslo izbovej teploty
premieSame s ostatnymi ingredienciami na husty krém a
potom ho vlozime na 30 mindt do chladnicky. Ak je krém
stuhnuty, vytvarujeme z neho mensie gulky. Maslo sa v
rukach rychlo roztapa, preto musime byt pri tvarovani
guliek vel'mi rychli. Gulky vlozime opat do chladni¢ky a
nasekame si Cerstvl pazitku a pistacie. Na zaver syrové
gulky obalime v pazitke a polovicu v pistaciach a
naservirujeme. Podavame s opecenym toastom.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Milka z Revucej

nizka
60 min.
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