
Paradajky prekladané Karičkovým krémom

Potrebujeme

- 30 ks cherry
paradajky
- 1 ks Karička črievko
- 125 g mäkký tvaroh
- 1 vajce uvarené
natvrdo
- 1 strúčik cesnak
- kučeravý šalát
- soľ
- mleté čierne korenie

Postup

Z Karička črievka, tvarohu, uvareného nakrájaného vajca
a pretlačeného cesnaku vymiešame krém, ktorý nakoniec
osolíme a okoreníme podľa chuti a znova premiešame.
Každú cherry paradajku prekrojíme pozdĺžne na 2
polovice, medzi ktoré natrieme karičkový krém. Do
stredu vložíme aj kúsok kučeravého zeleného šalátu na
ozdobu a do takto hotovej paradajky zapichneme
špáradlo. Ukladáme na tácku. Jednohubky sú vhodné na
oslavy a rôzne párty. Dobrú chuť prajem!

Tento recept nám posiela: Boris zo Žiliny
náročnosť: nízka
čas: 30
porcie: 30
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


