Rolovana chutovka s Karickou

Potrebujeme

®* - 500 g tvrdého syra
(eidam minimalne 45
%)

® -125 g masla

® - 140 g syrokrémy
Karicka

® - 3 struciky cesnaku

* -sol

* - Cervena paprika

Postup

Tvrdy syr si roztopime. Potom rozvalkame asi na hrdbku
3 mm a nechdme vychladnuit. Nesmiete syr plnit kym je
teply, pretoze plnka obsahuje maslo a to by vam po
zrolovani vytekalo. PInku si pripravime vyslahanim masla
so syrokrémom do hladka. Potom priddme pretlaceny
cesnak a eSte premieSame. Na vychladnuty syr natrieme
nahrubsSie pinku a posypeme kusockami nadrobno
nasekanej papriky. M6zete pridat aj bylinky podla chuti
alebo zelené Casti jarnej cibulky.

Potom zrolujeme, poriadne postlacame, aby nam vysiel
vzduch z rolddky a zabalime do potravinarskej félie.
Ulozime do chladni¢ky na par hodin, aby vSetko poriadne
stuhlo.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Petra z Bratislavy
nizka

1 hod

10/15

Ano



