Slana strieska

Potrebujeme

® -125 g masla

® - 300 g Sunkovej alebo
liptovskej salamy

® - kecCup podla chuti

® - 150 g syr Karicka

® -sol

® - 100 g syr Karicka

® - 50 ml tatarska
omacka

® - 150 g Sunkova
salama

* - sterilizovana kukurica

* - sterilizované uhorky

* - sterilizovana kapia

* - 4 varené Zitka

- 150 g platkovy syr

Postup

Najskor spravime roladu. Pripravime si natierku ¢. 1 - 100
g Sunkovej alebo liptovskej saldmy rozmixovat, pridat asi
125 g masla,150 g syr Karicka a keCup podla chuti. Na
stol rozlozime féliu alebo alobal, na to naukladam vedla
seba 4x3 kolieska Sunky a potrieme natierkou. Na
natierku naukladdme platky syra /eidam/ znova nétierku.
Na kraj dat steriliz. kukuricu a kdpiu a zvinieme ako
roladu.

Rolku stiahneme do félie a dame do chladnicky.

Pripravime natierku €. 2 - 100 g syr Karicka, tatarska
omacka, Sunkova saldma alebo Liptov asi 150g /nakrajat
na drobno/, steril. uhorky a kapia /nasekat na drobno/,
pridat kukuricu, uvarené 4 Zitka - toto vietko zmiesat.
Tvrdy karton prelozime na 1/2 a vlozime do pekaca,
vytvorit strieSku, naukladdme toastovy chlieb a
postriekame keCupom. Natrieme natierkou C. 2,
nastruhame bielka a vlozime roladdu z chladnicky.

Troska pritlacime a natrieme zvySkom natierky ¢. 2.
Prikryjeme toastovym chlebom, troska pritlacime.
Zabalime do félie a zaviazeme, aby to drzalo tvar. Nechat
v chladnic¢ke do druhého dna a potom potriet tavenym
syrom, posypat strdh. syrom a ozdobit.
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