Syrova rolada

Potrebujeme

® - 40 dkg tehly

® -125 g masla

® - 1 krabicku Karicky

® -1 syrv Crievku

® - 20 dkg Sunky

® - 4 vajcia na tvrdo

* - kdpia, petrz. viat,
horcica, sol

Postup

Syr déme do sacku, zaviazeme a dame varit do vriacej
vody na 20 minut. Teply syr vyvalkame na alobale.
Naplnime plnkou, zato¢ime a ddme stuhnut do
chladnicky.

PInka:

VSetky syry si ddme do misy, pretlacime do nich vajcia.
Pridame maslo, pokrdjanu sunku, kapiu alebo pazitku,
petr. vitat. Dochutime solou a horcicou.

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Ivana zo Skacian

nizka

20
10



