Uhorky plnené Karicka krémom

Potrebujeme Postup

- 2 ks Saladtova uhorka Uhorky poriadne umyjeme a osusime. OsUpeme celé.

* -150 g jemny Pokrajame ich na cca 6 cm kolieska a jadierka
nizkotucny tvaroh vydlabeme. Tvaroh vymieSame so syrom Karicka, krém

® - 150 g syr Karicka dochutime citrénovou Stavou, solou a mletym cCiernym

® - 1 PL citrénové stava korenim. Tvarohovy krém pomocou cukrarenského

® - 200 g Prosciutto vrecka navrstvime do otvorov. Na vrch kazdej uhorky

* - mleté Cierne korenie ddme platok prosciutta a mézeme servirovat.
® -sol

Tento recept ndm posiela: Jan z Vranova nad Toplou
narocnost: nizka

cas:

porcie:

bezlepkovy recept: Ano



