Karickové predjedlo v pohari na stopke

Potrebujeme

*® - Karicka Crievko 2 ks

* - biely smotanovy
jogurt 1 ks

® - citrénova stava

- Cierne korenie Stipka

- sol podla chuti

*® - Salatova uhorka 1 ks

® - cherry paradajky 8 ks

- Cierne olivy

bezkostkové na Spiz

12 ks

* - polovic¢ky vlasskych
orechov

Postup

Z Karicka Crievka, jogurtu, citrénovej stavy, korenia a soli
vymieSame hladky krém. Uhorku nakrajame na tenké
platky, cherry paradajky na Stvrtky a osolime. Cierne
olivy po 3 ks napichame na servirovacie Spajdle.

Na dno pohdara so stopkou vlozime vrstvu Saldtovych
uhoriek, na ne vrstvu Karicka krému, potom vrstvu
paradajok, kon¢ime Karicka krémom, ktory na vrch
kreativne nanesieme cez cukrarensky sacok. Ozdobime
polovickou vlasského orecha. Nakoniec zapichneme do
predjedla olivovy Spiz.

Vhodné na oslavy a svadobné hostiny. Dobrd chut!

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

lvana zo Ziliny

nizka

30
4

Ano



