Svadobné karickové predjedlo

Potrebujeme

*® - Karicka crievko 4 ks

- maslo 200 g

- tvaroh jemny 250 g

® - smotana kysla 4 PL

- horcica 1 PL

* - korenie mleté Cierne

Stipka

- sol podla chuti

- losos udeny 200 g

® - uhorky Salatové 2 ks

® - Cerstvy rozmarin - 16
vetviciek

Postup

Z Karicky, tvarohu, masla, kyslej smotany a horcice
vyslahame jemny krém, ktory podla chuti osolime a
okorenime. Képky krému nalozime na dno dezertnych
tanierikov a pomocou vidlicky vytvarujeme vencek, nan
ulozime platky udeného lososa, ktoré zvinime do
vejarika. Uhorku prekrojime napoly, polovice nastrdhame
pozdiZne pomocou $krabky, natrieme kari¢kovym
krémom, stoCime do rolky a pridédme na tanier. Vrch
lososového vejarika ozdobime vetvickou Cerstvého
rozmarinu.

Treba len trochu kreativity a predjedlo na svadobnu
hostinu médme hotové. Dobru chut!

Tento recept ndm posiela: Edita zo Ziliny
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