Syrova rolada

Potrebujeme

- Syr Eidam 45% 500 g
® -125 g masla

- 1 balenie taveného
syru Karicka

® - 150 g Sunky

® - Pazitka / Cerstva
alebo susena

- 4 vajicka natvrdo

Postup

Syr Eidam vlozime do sacku a ponorime do vriacej vody.
Vyberieme, ked bude roztopeny a nasledne ho rychlo
rozvalkdme do obdiznikového tvaru. Medzitym v miske
vymiesame maslo s tav. syrom, pridame pazitku. Vajicka
nakrdjame nadrobno, mozeme aj trochu rozmixovat a
priddme do maslovej hmoty. Na rozvalkany plat syra
natrieme maslovu plnku, na ktord potom poukladame
sunku. Roladu zrolujeme, zabalime do alobalu a dame do
chladni¢ky stuhnut. Najlepsie nechat v chladni¢ke cez
noc. A potom uz len Sup na tanier a spolu s chrumkavou
bagetkou konzumovat.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Katarina z Malaciek

nizka
40 minut

8



