Paradajkové tulipany plnené syrom

Potrebujeme Postup

® - 20 ks datlové Paradajky umyjem a osusim. Ostrym nozom nakrojim
paradajky kazdu paradajku na jednej strane do tvaru kriza tak, aby

® - 250 g Karicka v bolo mozné paradajku naplnit.
Crievku Uhorku nakrajam na drobno a zmiesam s Karickou.

* - 2 ks nakladan Priddm bazalku, sol’ a korenie a spolu zmieSam.
uhorka Pomocou malej lyzicky plnim kazdu paradajku touto

* - 1/2 lyzicky Cerstvo naplhou. Na opacnej strane kazdej paradajky spravim
nasekanej alebo nozom dierku, do ktorej zapichnem stonku petrzlenu.
susenej bazalky Takto pripravené tulipany nadekorujem na tanier a

® - 20 stoniek podavam.
petrzlenovej viiate

® -sol

- mleté Cierne korenie

Tento recept nam posiela: Miro zo Secoviec

naroc¢nost: nizka
cas: 30 minut
porcie: 10

bezlepkovy recept: Ano



