Pecena paprika so syrom a sunkou

Potrebujeme

® - 4 ks velké masité
papriky

® - 1 ks cottage syr

®* - 150 g Sunka

®* - 150 g taveny syr

Karicka
®* -100 g tvrdy syr
® -1 vajce

® - trochu mletého
c¢ierneho korenia
® - trochu soli

Postup

Papriku umyjeme, zbavime stonky a rozrezeme na
polovicu, ¢im nam vzniknld akoby paprikové lodicCky.
Vnutro vydlabeme, aby nam v nej neostali zrniecka.
Pripravime si napln. V nadobe zmieSame syr cottage,
taveny syr a nastrdhany tvrdy syr. PrimieSame na drobné
kocky pokrajanu Sunku a vajce. Osolime, okorenime a
zmes dobre premiesame. MensSou lyzickou plnime papriky
touto zmesou.

Naplnené polovicky ukladdme na plech a pecieme vo
vyhriatej rdre na 180 stupnov asi 20-30 minut.
Kontrolujeme, kedZe kazd4 rura pecie inak.

Chutia vyborne s Cerstvymi hriankami.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Miro zo Secoviec

nizka
60 minut

4



