Plnené sampinony syrom Karicka

Potrebujeme

* - 8 stredne velké

Sampinény

- 2 vajicka

® - 1 balenie syru
Karicka trojuholniky

* - strdhanka
* - muka

® -sol

® - zemiaky

Postup

Sampinény sa zbavime stonky, ktord si nechdme a
obalime tiez v trojobale. Klobuciky zbavime Supky
pokrytou na povrchu Ssampinénna. Do klobucika dame syr
Karicka a obalime v trojobale ako rezen. Opekame z
kazdej strany do zlata. Zac¢iname opekat tou stranou, kde
je syr, aby ndm neskér nevytiekol. Poddvame k
zemiakom, hranolkdm alebo zemiakovou kaSou. Dobru
chut!

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Marek zo Spisskej Novej Vsi

nizka

15min

4



