Pecena cvikla s chrenovo-syrovou zalievkou

Potrebujeme Postup

® - 2 stredne velké Cviklu uhladne pokrdjame, osolime, okorenime, polejeme
cvikly olivovym olejom a dédme piect zabalené do alobalu na 45

* - sol, korenie minut. Po upeceni nechdme vychladndt. Medzitym si v

* - olivovy olej 1 dcl smotane rozpustime Karicku a podla chuti pridame

® - chren nastrdhany surovy chren. Cviklu podavame s prosciuttom

® - smotana na varenie a nakrdajanym kozim syrom, preliate chrenovo-syrovou
100ml zélievkou. Dobru chut!

*® - Karicka 4 trojuholniky

® - prosciutto 50 g

® - kozi syr s prirodnou
plesnou 50 g

Tento recept nam posiela: Maria z Lemesian

naroc¢nost: nizka
cas: 1 hod
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



