Plnena paprika na studeno

Potrebujeme

- 3 papriky cervend

kdpia

® - 150 g Karicka taveny
syr trojuholniky

®* -60 g maslo

* - 3 ks varené vajce

® - 50 g Sunkovéa saldma

* - zelend vnat z jarnej
cibulky

® -sol

* - mleté cierne korenie

Postup

Syr vymiesame so zmaknutym maslom, ochutime solou a
korenim, vajcia nastrihame nahrubo, vihat z cibulky
najemno a Sunkovu salamu na malé kocky, spolu
zamieSame. Papriku ocistime, vyberieme zilky, naplnime
plnkou a odlozime stuhnut do chladni¢ky. Poddvame s
Ciernym, Cerstvym pecivom. Vyborné predjedIo.

Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

BlaZzena z Ul'an nad Zitavou

nizka

30
3



