
Paradajková polievka s Karičkovými rezancami

Potrebujeme

- 1 paradajkový pretlak
- voda
- soľ
- korenie čierne mleté
- 1 PL ryža
- 1/2 PL múka
polohrubá
- 4 trojuholníčky
Karička klasik
- bazalka čerstvá

Postup

Do hrnca dáme pretlak, ktorý rozmiešame v osolenej a
okorenenej vode. Krátko povaríme s 1 PL ryže. Nakoniec
zatrepeme múkou a odstavíme zo sporáka.
Naservírujeme na taniere. Trojuholníčky Karičky
pretlačíme cez lis na cesnak priamo do polievky a
ozdobíme lístkami čerstvej bazalky. Dobrú chuť!

Tento recept nám posiela: Ivana zo Žiliny
náročnosť: nízka
čas: 20
porcie: 4

www.karicka.sk


