Porova polievka s vajickom a syrom

Potrebujeme

® - 2ks por

® - 2ks vadsi zemiak

® - 250 ml smotana na
varenie

- Voda podla potreby
- 200 ml slepaci vyvar
® - Sofl

- Mleté Cierne korenie
- 1/2 Karicka Crievko
- 1 ks vajce

- Stipka kurkumy

* - Olivovy olej

- Hladka muka podla
potreby

Postup

Pér pokrajame na tenké pasiky, zemiaky na drobné kocky
a oprazime na kvapke olivového oleja. Priddme kurkumu
a zalejeme vyvarom a vodou, aby boli ingrediencie dobre
zakryté. Dochutime sol'ou, korenim a nechame pod
pokrievkou varit 20 minut. Priddme smotanu, polovicu
Karicky a nechame prevriet. V miske rozslahame vajicko,
mierne dosolime a vlejeme do polievky. Za staleho
mieSania pockame, kym sa vajicko v polievke neuvari.
Podla potreby polievku zahustime hladkou mukou,
nechdme prevriet 5 mindt a poddvame. Dobru chut [T]
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