Cibul'ova polievka so syrovymi gulickami

Potrebujeme

- 3 stredne velké
cibule

® - 60 g masla

- sol, mletu rascu,
vegetu

- 8 dl slabého vyvaru
- 2 dl polotu¢ného

mlieka
® - 50 g hladkej muky
® - pazitka
® - Syrové gulicky:
* -1 vajce

® - 30 g strahanky

® -olgj

® - 1009 tvrdého syra
Karicka

Postup

Na rozpustenom masle orestujeme cibul'u nakrajanu na
mesiaciky, posypeme mletou rascou. Ked bude cibula
sklovitd zalejeme ju polovicou vyvaru a nechdme zovriet.
V inom hrnci zohrejeme zvysné maslo a postupne
priddme hladkd muku a mieSame, kym zdpraska neziska
zlatu farbu. Za stdleho mieSania metlickou ju zalejeme
zvySnym vyvarom. Ked'je bez hrciek, vlejeme do nej
cibulovy zaklad. Spolu povarime 15 mindt. Potom
vlejeme mlieko a povarime eSte aspor 2 min. Polievku
dochutime solou a vegetou. Polievku servirujeme
posypanu petrzlenovou vhatou a so syrovymi gulickami,
ktoré si pripravime nasledovne. Tvrdy syr Karicka
najemno nastruhame, pridame strihanku a vajce.
Poriadne premieSame a vytvorime gulicky, ktoré v
hordcom oleji vyprazime do zlatista a vlozime do polievky
pred podavanim. Ozdobime pazitkou.

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Milka z Revlcej

nizka
35 minut

4



