Syrovo smotanova polievka

Potrebujeme

®* - Maslo

* - 1 lyzica hladka muka

® -1ks alebo 2 ks

Crievka Karicka

- 1 liter slepaci vyvar

* - smotana

- sol podla chuti

- troSi¢ka nadrobno

posekanej pazitky

® - 5 ks tojuholniky syru
Karicka

* - opecCené kocky
chleba

Postup

Dédme rozpustit maslo, priddme muku, spenime a
nalejeme vyvar. Smotanu so syrom vymieSame na hladku
hmotu, pridame do vyvaru, priddme sol podla chuti,
pazitku, varime asi 15 minut. Podavame s upecenymi
chlebovymi kockami a s trojuholnikom syra. NajlepSie je
podavat horucu, vtedy sa syr Karicka rozpusta.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Edita z Pohronského Ruskova

nizka
35minut

5



