
Fazuľková polievka

Potrebujeme

- fazuľa biela-250g
- zemiaky-4ks
- smotana-1ks
- bobkový list-2ks
- soľ
- červená paprika
- cibuľa-1ks
- hladká múka
- ocot

Postup

Fazuľu si premyjeme a namočíme cez noc.
Potom ju dáme do hrnca, pridáme bobkový list, soľ,
nakrájané zemiaky a varíme do mäkka.
Smotanu si rozmiešame s múkou.
Cibuľu si opražíme s paprikou tkzv.: zápraška.
Na koniec všetko pridáme do polievky, necháme ešte
prevrieť a na koniec dochutíme octom.
Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: jozefina z Medzeva
náročnosť: nízka
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