Rolka plnena Karickou

Potrebujeme

- 1 kg mleté maso

® - Sunkova saldma

- trojuholnicky syra
Karicka

- 2 ks vajicka

® - pohar strdhanky

® - korenie

- slaninka v platkoch

Postup

Do misky si ddme mleté maso. VajiCka, strihanku a
korenie zmieSame.

Na plech si dame alobal a masom vystelieme cely plech.
Do stredu si naukladame par platkov salamy a Karicku.
Celé to zrolujeme pomocou alobalu. Na koniec rolku
obalime slaninkou a spat zabalime do alobalu.

Pecieme na 200°C 45 minut. Potom alobal otvorime a
nechame esSte 15 minut piect na 220°C.

Tento recept ndm posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Pavlina z VI¢ian
Stredna
60 minut
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